
  

 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 
Gesamtorganisation von Festen jeder Art – Große Aus wahl an originellen Räumlichkeiten 

 
CUCINA – AURELIA HARMS    ~    Partyservice mediterrane Küche 

37124 Rosdorf, Hagenbreite 27, Tel. 0551 781131,  Mobil 0172 5645784, Fax 0551 5078861 
www.aurelia-harms.de - info@aurelia-harms.de 

Köstliche Kleinkunst aus dem Glas, 
kulinarische Hingucker,  
großer Auftritt für gläserne Stars  
mit Geschmack und Fantasie 
 
Mindestabnahme 4 Gläser  pro Person 

 

Vegetarisch - cool geschichtet, ein  intensives Geschmackserlebnis - 4,00 € 
 
- Karamellisierte rote Bete und Kürbis auf Wildsalat und Orangendressing 
- Tiramisu von Ziegenfrischkäse mit Tomaten-Bruschetta und Basilikum 
- Ratatouille-Gemüse mit Mascarpone-Parmesan-Bällchen 

Fleisch - bunt, lecker, unwiderstehliche Aromakombi nationen - 4,90  € 
 

- Zitronen-Hähnchenbrust auf orientalischem Couscous mit Minze und Cranberry 
- Hähnchen auf exotischem Salat mit Papaya und Zuckerschoten 
- Schweinefilet-Röllchen auf Risotto mit getrockneten Tomaten 
- Kalbs-Involtinis auf bunten Linsen mit Mango 
- Saltimbocca vom Kalb auf Kräuter- Risoni  
- Gekräutertes Roastbeef auf Steinpilz-Graupen-Risotto 
- Sherry-Rinderfilet auf Papaya-Salsa 
- Barbarie-Entenbrustfilet auf Salat mit Orangenfilets und Granatapfel 
- Gebratener Lammrücken auf roten Linsen mit Ingwer und Aprikosen 
- Gewürz-Lammfilet auf Melonen-Feta-Tatar 

Fisch - Variationen kleiner Köstlichkeiten - 4,90 €  

- Rote Bete Trio mit Matjesfilet 
- Pralinen vom Graved Lachs mit Dill-Frischkäse auf Gurkenwürfel und sour creme 
- Thunfisch-Filet mit Kaffir-Blatt und gestoßenem Pfeffer auf Limettenkartoffeln 
- Lachswürfel mit Sesam-Kruste auf Ananas-Koriander-Salsa 
- Varianten  von Thunfisch- und Lachstatar 
- Jakobsmuscheln auf Zuckerschoten und Erbsen-Minze-Creme 
- Chili Garnelen in Ingwer an Minze-Joghurt-Sauce 
- Nordseekrabben mit Dill und Apfel auf Avocado-Mousse 
- Riesengarnelen auf Gemüsesalat an Aoili 

Süße Sünden - glasklar angerichtet - 3,50 € 

- Bayerische-Mousse mit Himbeeren und Amarettini 
- Cassis-Feigen-Tiramisu 
- Cantuccini-Mousse mit weißer Schokolade 
- Limetten-Mousse mit Mango-Maracuja 
- Orangen-Panna-Cotta  
- Marmorierte Mousse au Chocolat und Krokant 
- Barolo-Mousse mit roten Trauben 
- Triffle mit Biskuit, Vanillecreme und roten Früchten 


